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FRASE PARA EXAME GRAFOLOGICO (TRANSCREVA NO QUADRO DE SEU CARTAO DE RESPOSTAS)

“TJenha coragem de fazer uma revclugie em sua vida e vd atuis do que dita a sua alma.”

A T E NG A O

O Caderno de Questdes contém questées de multipla-escolha, cada uma com 5 op¢des
A,B,C,DeE.

2. Aoreceber o material, verifique no Cartao de Respostas seu nome, niUmero de inscricéo,
data de nascimento, cargo e prova. Qualquer irregularidade comunique imediatamente ao
fiscal de sala. Nao serao aceitas reclamacoes posteriores.

3. Leia atentamente cada questao e assinale no Cartao de Respostas a opgcao que responde
corretamente a cada uma delas. O Cartao de Respostas sera o Unico documento valido
para a correcao eletrénica. O preenchimento do Cartdo de Respostas e a respectiva
assinatura serao de inteira responsabilidade do candidato. Nao havera substituicdo do
Cartao de Respostas, porerro do candidato.

4. Observe as seguintes recomendagdes relativas ao Cartao de Respostas:

- Amaneira correta de marcacgéao das respostas € cobrir, fortemente, com esferografica de
tinta azul ou preta, o espaco correspondente a letra a ser assinalada.

- Outras formas de marcacao diferentes implicaréo a rejeicdo do Cartao de Respostas.

- Sera atribuida nota zero as questbes nao assinaladas ou com falta de nitidez, ou com
marcacgao de mais de uma opgéo, e as emendadas ou rasuradas.

5. O fiscal de sala nao esta autorizado a alterar qualquer destas instrucbes. Em caso de
duvida, solicite a presenga do coordenador local.

6. Vocé s6 podera retirar-se definitivamente do recinto de realizacao da prova apés 1 hora
contada do seu efetivoinicio, sem levar o Caderno de Questoes.

7. Vocé s6 podera levar o proprio Caderno de Questdoes caso permaneca na sala até
1 hora antes do término da prova.

8. Por motivo de segurancga, s6 € permitido fazer anotagdo durante a prova no Caderno de
Questoes e no Cartdao de Respostas. Qualquer outro tipo de anotagéo sera motivo de
eliminagao automatica do candidato.

9. Apés identificado e instalado na sala, vocé ndo podera consultar qualquer material,
enquanto aguarda o horario de inicio da prova.

10. Ostrés ultimos candidatos deverao permanecer na sala até que o ultimo candidato entregue

Realizacdo: o Cartao de Respostas.
AR 11. Ao terminar a prova, é de sua responsabilidade entregar ao fiscal o Cartao de Respostas.
Pré-Reitoria de Graduagio Nao esqueca seus pertences.
_UFF 12. O Gabarito Oficial da Prova Objetiva sera disponibilizado no site www.concursos.uff.br,
conforme estabelecido no Cronograma.
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LINGUA PORTUGUESA

Leia o texto abaixo e responda as questbes
propostas.

SO DE PASSAGEM...

1 Conta-se que no século passado, um
turista americano foi a cidade do Cairo, no Egito,
com o objetivo de visitar um famoso sabio. O
turista ficou surpreso ao ver que o sabio morava
num quartinho muito simples e cheio de livros. As
unicas pegas de mobilia eram uma cama, uma
mesa e um banco.

2 — Onde estdo seus moveis? Perguntou o
turista.

3 E o sabio, bem depressa olhou ao seu
redor e perguntou também:

4 —Eondeestdoosseus...?

5 — Os meus?! Surpreendeu-se o turista.
Mas estou aqui sé de passagem!

6 —Eutambém...—concluiu o sabio.

7 A vida na Terra é somente uma

passagem... No entanto, alguns vivem como se
fossem ficar aqui eternamente, e se esquecem de

serfelizes.
(Autor desconhecido, narrativa popular.)

1. O texto trata, principalmente, do seguinte
assunto:

A) turismo no Egito.

B) avida simples de um sabio.

C) aefemeridade davida.

D) uma histéria do século passado.
E) avisdo materialista de umturista.

2. Otrecho do texto que demonstra a surpresa do
turista quando o sabio lhe devolve a pergunta é:

A) “—0Os meus?!” (paragrafo 5).

B) “—~Eutambém...” (paragrafo 6).

C) “— Onde estao seus moveis?” (paragrafo 2).
D) “~Eonde estdoos seus...?” (paragrafo 4).
E) “Perguntou o turista.” (paragrafo 2).

02

3. Na frase “Algumas pessoas sdao COMO
sementes.”, a palavra destacada tem o valor
semantico de:

A) conformidade.
B) comparacao.
C) causa.

D) explicagao.
E) oposicao.

4. A alternativa que apresenta frase em que a
concordancia verbal esta de acordo com a norma
cultadalinguaé:

A) Faz mais de um século que ocorreu aquela
histéria.

B) Discutiu-se, por séculos e séculos, as verdades
davida.

C) Faltava, ainda, muitos anos para se livrarem
dos turistas materialistas.

D) Existia, naquela época, muitas verdades a
seremreveladas.

E) Poderao haver pessoas que nao acreditam nas
palavras do sabio.

5. Na frase “A SAIDA do sabio foi genial.”, a
palavra destacada segue a mesma regra de
acentuacgao que:

A) refém.
B) lider.
C) ima.
D) ruina.
E) timido.

6. Em “foi a cidade do Cairo, no Egito”
(paragrafo 1), a virgula foi empregada para
separar:

A) oaposto.

B) ovocativo.

C) expressao explicativa.
D) termos coordenados.
E) adjunto adverbial.



7. Quanto a concordancia nominal, a alternativa
que apresentafrase INCORRETAEé:

A) Os passaportes atualizados seguem inclusos.

B) Ficaram quites com o servigo militar antes de
viajarem.

C) A sabedoria é bom para o equilibrio fisico e
espiritual.

D) Elas proprias decidiram visitar o sabio naquela
tarde.

E) Aqueles objetos comprados pelo americano
custaram caro.

8. Das alteracoes feitas na redacgao do trecho “um
turista americano foi a cidade do Cairo, no Egito”
(paragrafo 1), aquela em que o acento indicativo
dacrase estdINCORRETO é:

A) um turista americano foi a Grécia.

B) um turista americano foia Londres.
C) um turista americano foi a Califérnia.
D) um turista americano foi a Italia.

E) um turista americano foi a Russia.

9. No trecho “NO ENTANTO, alguns vivem como
se fossem ficar aqui eternamente, e se esquecem
de ser felizes” (paragrafo 7), a palavra destacada
pode ser substituida, sem prejuizo do sentido, por:

A) pois.

B) logo.

C) portanto.
D) entretanto.
E) porque.

10. Para o correto preenchimento das lacunas da
frase “ tempos o turista manifestava

intencao de conhecer o sabio, ninguém lhe

dava oportunidade”, tém de ser usadas,
respectivamente, as formas:

A) Ha/a/mais.
B) A/ha/mas.
C) A/a/mas.
D) Ha/a/mas.
E) Ha/ha/mas.

RACIOCINIO MATEMATICO

11. A sequéncia de numeros: 0, 3, 8, 15, 24,
35, 48, estd formada a partir de uma
determinada regra légica. Seguindo essa mesma
regra, o proximo numero dessa sequéncia, é:

A) 54.
B) 63.
C) 80.
D) 99.
E) 120.

12. Na série de figuras apresentadas a seguir, ha
uma regra légica que relaciona os numeros por
operagdes matematicas elementares:

oot
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Seguindo essa mesma regra légica, o numero que
devera ocupar o lugar da interrogagao que esta na
ultimafigura, é:

A) 0.
B) 2.
C) 5.
D) 7.
E) 12.

13. Se 3 operarios realizam uma tarefa em 15 dias,
0 numero de dias necessarios para que
9 operarios de mesma capacidade e trabalhando
nas mesmas condicbes realizassem a mesma
tarefa, é:

A) 8.
B) 7.
C) 6.
D) 5.
E) 4.



14. “AMORA” esta para “RAMQO”, assim como
“ANODOQ” esta para “.....”. A palavra que completa
logicamente o sentido da frase, é:

A) DONA
B) NADO.
C) DONO.
D) NODA
E) NODO.

15. A seguir estd representado um codigo
matematico onde figuras diferentes representam
numeros diferentes:

A 4 =25
Wxie =A
*XA =G

A soma dos numeros representados pelas trés
figuras éigual a:

A) 110.
B) 250.
C) 710.
D) 1000.
E) 1110.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

16. E o inicio de toda a operacionalizacdo do
Programa de Alimentagdo Escolar na unidade
escolar e antecede ao planejamento de compras.
Esta fase deve ser realizada levando-se em
consideracao o custo dos géneros, o periodo da
safra dos alimentos e a aceitagao dos alunos:

A) planejamento dos cardapios.
B) calculo das porgoes.

C) supervisao técnica.

D) selecao de géneros.

E) aquisicao de géneros.
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17. Na fase de geréncia de compras € calculada a
quantidade de géneros alimenticios para definir o
que comprar, evitando-se, assim, o desperdicio ou
a falta de alimentos. Considerando-se uma
unidade escolar com 250 alunos, o cardapio de
“risoto de frango” e as quantidades per capita de
55 g de frango, 60 g de arroz, 55 g de batata,
80 g de cenoura, 60 g de chuchu e 10 mL de dleo,
as quantidades a serem compradas de cada um
destes alimentos, serao, respectivamente:

A) 18,75 Kg, 14 Kg, 11,75 Kg, 30 Kg, 17,75 Kg e
500 mL.

B) 13,75 Kg, 15 Kg, 13,75 Kg, 20 Kg,
2500 mL.

15 Kg e

C) 14,75 Kg, 15 Kg, 14,75 Kg, 25 Kag,
1500 mL.

15 Kg e

D) 10,75 Kg, 14 Kg, 10,75 Kg, 20 Kg,
2500 mL.

14 Kg e

E) 16,75 Kg, 18 Kg, 16,75 Kg, 20 Kg,
1500 mL.

18 Kg e

18. As unidades escolares sdo autbnomas quanto
a escolha de seus fornecedores e a aplicagao dos
recursos deve observar os principios basicos da
Lei 8.666/93 na aquisicao de géneros alimenticios,
e deve-se realizar pesquisa de pregcos em, pelo
menos, trés fornecedores, para assegurar que a
compra seja feita pelo menor preco e melhor
qualidade. A partir do exercicio de 2010, tendo em
vista o cumprimento do Art. 18 da Resolucao
CD/FNDE n° 38, de 16 de julho de 2009, 30% dos
recursos deverao ser aplicados na aquisicao de
produtos da(das):

A) industrias de alimentos, priorizando aqueles
de baixo custo e melhor qualidade.

B) monocultura local, determinada pelos grandes
produtores de alimentos.

C) agricultura familiar, priorizando os alimentos
produzidos em ambito local ou regional,
levando-se em consideragdo o periodo da
safra.

D) agroindustria regional, destacando-se os
produtos manufaturados e nao pereciveis.

E) agricultura nacional, priorizando os excedentes
de producgao para exportagao.



19. Aalimentacgao saudavel deve conter alimentos
variados que fornegam os nutrientes que o0 nosso
corpo necessita. Os nutrientes sao partes do
alimento que o corpo humano usa para produzir
energia, movimento, crescimento e nos proteger
de infecgbes. Todos sdo nutrientes presentes nos
alimentos, EXCETO:

A) carboidratos.
B) proteinas.
C) gorduras.

D) fibras.

E) minerais.

20. No preparo das refeicdes, as unidades
escolares devem dar énfase as boas praticas
higiénico-sanitarias, de maneira a garantir a
producao de refeicbes seguras sob o ponto de
vista nutricional. Boas Praticas sao procedimentos
adotados para obtengdo de alimentos inécuos,
saudaveis e proprios para o consumo. Dentro
deste contexto e segundo a Resolugao
ANVISA RDC n° 216/2004, Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP) sao:

A) operacionalizagao nao padronizada dos
procedimentos descrita de maneira objetiva e
direcionada aos manipuladores de alimentos.

B) procedimentos verbais elaborados pela equipe
técnica do ministério da educacéo, com os
procedimentos locais.

C) padronizagao de procedimentos estabelecida
pelos municipios e unidades escolares.

D) operacionalizacédo dos procedimentos né&o
padronizados realizada pela equipe escolar.

E) procedimentos descritos, de forma objetiva,
das operacdes rotineiras e especificas na
manipulag¢ao de alimentos.
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21.0 fluxo de operagdes na manipulacdo de
alimentos € composto por diversas etapas, a
saber: recebimento, armazenamento,
descongelamento/higienizagdo, pré-preparo,
preparo e distribuicdo. Quanto a etapa de
recebimento de géneros alimenticios, todas as
alternativas abaixo sdo verdadeiras, EXCETO:

A) as caracteristicas sensoriais dos alimentos n&o
precisam ser verificadas neste momento.

B) esta etapa é composta pelo recebimento,
conferéncia, substituicio de embalagem e
armazenamento.

C) o armazenamento pode ser classificado em a
frioe aseco.

D) os horarios estabelecidos para a entrega de
géneros devem ser obedecidos pelos
fornecedores.

E) a data de validade dos produtos deve ser
observada.

22. Chamam-se caracteristicas sensoriais dos
alimentos aquelas que podem ser percebidas
pelos sentidos humanos, como a cor, o brilho, o
paladar, o odor e a textura. Estas propriedades séo
importantes na avaliagdo do estado de
conservacao de alimentos, para verificar se estao
em boas condi¢des para o consumo. Quanto as
caracteristicas sensoriais dos diferentes géneros
alimenticios recebidos na unidade escolar, é
INCORRETO afirmar que :

A) as carnes bovinas devem apresentar aspecto
firme, ndo amolecido e nem pegajoso e cor
vermelho vivo, sem escurecimento ou
manchas esverdeadas.

B) o queijo prato deve ter a cor amarelo palha, o
odor caracteristico e o sabor picante.

C) os embutidos, como as salsichas, devem ter
aspecto firme e ndo pegajoso.

D) o leite deve apresentar aspecto
homogéneo e cor branca leitosa.

E) o queijo minas deve ter consisténcia macia,
textura fechada, sem estufamento da
embalagem.

liquido



23. O Ministério da Saude elaborou, em parceria
com o projeto “A Escola Promovendo Habitos
Alimentares Saudaveis”, com o Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacao (FNDE) e com a
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA), os “Dez passos para a promogao da
alimentacao saudavel nas escolas”, com o
objetivo de propiciar a adesdo da comunidade
escolar a habitos alimentares saudaveis e a
atitudes de autocuidado e promogao da saude.

Todos sdo estratégias que compdem os dez
passos para alimentagdo saudavel nas escolas,
EXCETO:

A) evitar a divulgacdo da experiéncia da
alimentacdo saudavel para outras escolas,
evitando a troca de informacgdes e vivéncias.

B) reforcar a abordagem da promocéao da saude e
da alimentacdo saudavel nas atividades
curriculares da escola.

C) sensibilizar e capacitar os profissionais
envolvidos com alimentagdo na escola para
produzir e oferecer alimentos mais saudaveis.

D) restringir a oferta, a promogéo comercial e a
venda de alimentos ricos em gorduras,
acgucares e sal.

E) aumentar a oferta e promover o consumo de
frutas, legumes e verduras, com énfase nos
alimentos regionais.

24. O pré-preparo dos alimentos de origem animal
ou vegetal é uma etapa importante para a
elaboragdo adequada das refeicbes na unidade
escolar. Um pré-preparo correto desses alimentos
pode evitar perdas de nutrientes e melhorar as
caracteristicas sensoriais dos mesmos. Neste
contexto, no pré-preparo de carnes, para o
descongelamento das mesmas, deve-se proceder
da seguinte maneira:

A) retirar do freezer uma quantidade um pouco
maior do que a que sera usada.

B) descongelar sob refrigeragcdo com
antecedéncia de no maximo 24 horas.

C) descongelar sempre em agua quente e com a
carne desembalada.

D) recongelar em caso de sobras para evitar
desperdicios.

E) descongelar sempre em temperatura
ambiente.
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25. Para o pré-preparo de legumes, vegetais e
frutas, deve-se selecionar os produtos hortifruti
com a retirada das folhas, legumes e frutas
danificadas. Apds, deve-se lavar em agua corrente
folha a folha, no caso de verduras, e um a um, no
caso de frutas e legumes. O passo seguinte deve
ser:

A) colocar os
refrigeracgao.

B) cortar e/ou picar as verduras e legumes.

C) imergir verduras, frutas e legumes em solugao
de hipoclorito de sédio.

D) pré-aquecer as verduras e legumes antes de
corta-los.

E) armazenar em local quente e seco para evitar
perdas.

legumes e verduras em

26. Para o preparo ou cocg¢ao dos alimentos, é
importante seguir as normas culinarias de cada
preparacéo, de maneira que retenha o maximo de
seu valor nutritivo, sabor e aparéncia. Além disso,
o tratamento térmico a que as preparagdes sao
submetidas deve garantir que todas as partes do
alimento atinjam a temperatura de, no minimo:

A) 50°C.
B) 60°C.
C) 65°C.
D) 70°C.
E) 80°C.

27. As Boas Praticas de Manipulagdo sao um
conjunto de medidas que devem ser seguidas
pelos manipuladores a fim de garantir a qualidade
higiénico-sanitaria do alimento, desde o
recebimento dos alimentos, passando pelo
armazenamento, pré-preparo até chegar a
distribuicdo. Todos sdo cuidados pessoais que
devemos ter antes de trabalhar com o alimento,
EXCETO:

A) o cabelo deve estar limpo e preso.

B) asunhas devem estar cortadas e sem esmalte.

C) oavental deve estarlimpo.

D)as maos devem ser
adequadamente.

E) acessorios femininos como brincos e anéis
podem ser usados.

higienizadas



28. Para o pré-preparo e preparo de hortalicas e
frutas € importante respeitarmos algumas regras
de maneira a evitar a0 maximo a perda de
nutrientes, como vitaminas e minerais. A
alternativa abaixo que NAO constitui em
recomendacéo para evitar perda de nutrientes nas
hortalicas e frutas é:

A) colocar as hortalicas em agua fria e depois
leva-las ao fogo.

B) usarfacas afiadas.

C) deixar a panela destampada para couve-flor,
brécolis e repolho.

D) cozinhar perto da hora de servir, com o0 minimo
de agua e semsal.

E) cozinhar com casca.

29. Para o armazenamento de alimentos na
geladeira, devemos organiza-los e distribui-los
adequadamente nos diferentes espacos, visando
evitar desperdicio e ter mais praticidade no
dia a dia. Neste sentido, os alimentos devem ser
assim armazenados na geladeira, EXCETO:

A) nas prateleiras inferiores: frango e peixes.

B) nas prateleiras superiores: alimentos
pré-cozidos, carnes, frios, massas frescas,
pratos prontos, ovos (em recipientes
fechados).

C) nas prateleiras intermediarias: leite, iogurte,
sucos, queijos duros.

D) naporta: agua, sucos e geleias.

E) nas gavetas: frutas, legumes e verduras.
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30. A limpeza de caixa d'agua deve ser
programada com antecedéncia, em umdia em que
a falta da agua ndo comprometa as atividades da
escola. Paraisso, o registro da entrada de agua na
cozinha deve ser fechado e agua da propria caixa
para fazer a limpeza deve ser guardada. Apos os
procedimentos corretos de limpeza, ainda com a
saida da caixa fechada, deve-se deixar entrar um
palmo de agua e adicionar agua sanitaria. A
quantidade de agua sanitaria, em colheres de
sopa, a ser adicionada depende das capacidades
das caixas d'agua, e deve obedecer as seguintes
proporgoes:

A) 500 litros: 30 colheres de sopa; 750 litros:
45 colheres de sopa; € 1000 litros: 60 colheres
de sopa.

B) 500 litros: 10 colheres de sopa; 750 litros:
15 colheres de sopa; e 1000 litros: 20 colheres
de sopa.

C) 500 litros: 12 colheres de sopa; 750 litros:
22 colheres de sopa; e 1000 litros: 32 colheres
de sopa.

D) 500 litros: 25 colheres de sopa; 750 litros:
35 colheres de sopa; e 1000 litros: 50 colheres
de sopa.

E) 500 litros: 9 colheres de sopa; 750 litros:
12 colheres de sopa; e 1000 litros: 18 colheres
de sopa.

31. O lixo gerado na cozinha da unidade escolar
deve ser acondicionado em sacos resistentes,
dentro de um recipiente de plastico ou metal,
localizado fora da cozinha, protegido do sol ou da
chuva. Quanto a este lixo € INCORRETO afirmar
que:

A) os recipientes de lixo devem ser lavados
diariamente.

B) os recipientes de lixo devem ficar fora do
alcance de animais maiores como céaes, gatos
e outros.

C)o uso de estratos é recomendado neste
processo, pois dificulta o alcance dos animais
domeésticos.

D) a separagao do lixo é ecologicamente correta e
a escola pode aproveitar, por exemplo, o
material organico para adubagem da horta
escolar.

E) a legislacao atual do Ministério da Educacao
nao permite a separacao do lixo nas unidades
escolares.



32. O controle integrado das pragas constitui-se
numa série de medidas com o fim de impedir a
instalacdo e a proliferacdo de insetos (moscas,
baratas, formigas), ratos e pombos e evitar a
contaminacdo dos alimentos e ambiente da
cozinha da escola por estes vetores. Quanto as
acdes a serem tomadas, o controle integrado das
pragas é dividido em:

A) medidas preventivas, medidas corretivas e
controle quimico.

B) medidas paliativas, medidas definitivas e
controle microbiolégico.

C) medidas preventivas, medidas definitivas e
controle bioldgico.

D) medidas paliativas,
controle quimico.

E) medidas corretivas,
bioldgico.

medidas corretivas e

controle quimico e

33. A contaminacao cruzada € a transferéncia de
substancias ou microrganismos prejudiciais a
saude humana, de uma fonte contaminada para
um alimento ndo contaminado ou pronto a ser
consumido. A alternativa relacionada ao aumento
dorisco de contaminagao cruzada é:

A) para o pré-preparo € indicada a separacgéo de
balcbes para os diferentes alimentos.

B) para o preparo de alimentos, € recomendado
usar momentos diferentes para carnes e
vegetais.

C) para pré-preparo e preparo dos alimentos, €
indicado o uso de utensilios especificos para
cada grupo de alimentos.

D) para pré-preparo e preparo, pode-se utilizar o
mesmo utensilio, sem lava-lo, no caso do
mesmo alimento.

E) a higienizacdo adequada das maos dos
manipuladores de alimentos, utensilios,
equipamentos ou vestuarios € indicada.
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34. O Programa Nacional de Alimentagao Escolar
(PNAE), implantado em 1955, garante, por meio
da transferéncia de recursos financeiros, a
alimentacdo escolar dos alunos de toda a
educacdo basica matriculados em escolas
publicas e filantrépicas. O PNAE tem como
objetivo:

A) atender as necessidades de saude dos alunos
durante sua permanéncia na escola,
contribuindo para o crescimento, o
desenvolvimento, o rendimento escolar dos
estudantes, assim como promover a formacgao
de habitos alimentares saudaveis.

atender as necessidades nutricionais dos
alunos durante sua permanéncia na escola,
contribuindo para o crescimento, o
desenvolvimento, a aprendizagem e o
rendimento escolar dos estudantes.

atender as necessidades pessoais dos alunos,
contribuindo para o crescimento, o
desenvolvimento, a aprendizagem e o
rendimento escolar dos estudantes, assim
como promover a formacgao de habitos de vida
saudaveis.

atender as necessidades alimentares dos
alunos, promovendo o seu crescimento, o
desenvolvimento, a aprendizagem e o
rendimento escolar dos estudantes, assim
como promover a formacdo de habitos
saudaveis.

atender as necessidades nutricionais dos
alunos durante sua permanéncia na escola,
contribuindo para o crescimento, o
desenvolvimento, a aprendizagem e o
rendimento escolar dos estudantes, assim
como promover a formacao de habitos
alimentares saudaveis.

C)

D)



35. Nas escolas, as refeicbes sao preparadas em
grande quantidade e, até o momento da
distribuicdo, em sua maioria, permanecem
expostas a temperatura ambiente. Reconhecendo
0s riscos que estas praticas oferecem a saude,
especialmente das criangcas, e a importancia
social do fornecimento de refeicdes nas escolas,
NAO devemos proceder da seguinte maneira:

A) manter os alimentos em temperatura inferior a
5 °C (para saladas), ou superior a 65 °C (para
pratos quentes) durante a distribuigao.

B) diminuir ao maximo o tempo intermediario
entre a preparacao e a distribuicao.

C) manter as panelas e as cubas fechadas até a
hora da distribuicao.

D) os alimentos colocados no balcao térmico e
nao distribuidos devem ser reutilizados para
evitar o desperdicio.

E) os alimentos colocados no balcdo térmico
devem ser retirados tdo logo termine a
distribui¢do das refeicoes.

38. Leiaotexto abaixo:

E formado por bairros que surgiram
basicamente em funcado de pequenos portos do
litoral e dalinha férrea.

Nele, no local conhecido como “Vaca Braba” foi
construido um grande supermercado que recebe
fregueses de Niterdi e até do Rio de Janeiro.

O texto se refere ao distrito de:

A) Neves.

B) Sete Pontes.
C) Sao Gongalo.
D) Ipiiba.

E) Monjolo.

39. Leia o texto abaixo:

CONHECIMENTOS SOBRE O MUNICIPIO DE SAO GONGALO

36. O aniversario da emancipacgao
politico-administrativa de S&o Gongalo é
celebrado a:

A) 22 de setembro.
B) 27 de dezembro.
C) 20 de novembro.
D) 26 de outubro.
E) 10 dejaneiro.

37. Em Sao Gongalo muitos prédios antigos ja
foram demolidos ou estdo em mau estado de
conservacao.

A opcgao que apresenta um dos prédios mais
antigos de Sao Gongalo é:

A) Foérum.

B) Capelade Nossa Senhorada Luz.

C) Centro Cultural Prefeito Joaquim Lavoura.
D) CasadasArtes de Sao Gongalo.

E) Servigo Social do comércio—SESC.

A Praca Luiz Palmier, conhecida como Praga do
Rodo estd com um novo visual. O projeto da
Secretaria Estadual de Obras €& resgatar a
memoéria dos bondes, com uma grande coluna de
aco. O projeto de reurbanizagéo da area inclui ndo
apenas a praga, mas também um corredor viario.
Como resultado, o projeto ja removeu os
ambulantes que ficavam na praca. Eles ganharam
um Centro de Comércio Popular.
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Apraca citada no texto localiza-se:

A) nocentrodacidade.

B) emAlcantara.

C) no distrito de Sete Pontes.
D) préximo a serra da Tiririca.
E) nobairro de Rio do Ouro.

40. A melhor opcéo para ir, diretamente e em
menor tempo, de Sao Gongalo ao Rio de Janeiro é:

A) contornar, por terra, a Baia de Guanabara.

B) utilizararodovia RJ-104.

C) atravessar a ponte Presidente Costa e Silva
(Rio- Niteroi).

D) usaraRede Ferroviaria Federal.

E) passar em um tunel sob as aguas da baia de
Guanabara.






